
Prix nets  –  Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

les ENTRÉES

Foie gras de canard « maison » au confit de figues��������������������������������12,90 €
Duo de saumon frais fumé & mariné à l’aneth maison�������������������������09,50 €
Gambas flambées au Calvados « Beaujour »�����������������������������������������09,90 €
Escargots gratinés au beurre persillé������������������������������������������������������08,00 €

les PLATS

Tartare de bœuf tradition « on vous le prépare », frites maison������������������������������������������� 13,80 €
Entrecôte grillée beurre maître d’hôtel, frites maison���������������������������������������������������������� 17,00 €
Andouillette AAAAA, moutarde au moût de raisin, pommes grenailles����������������������������� 15,80 €
Émincé de volaille, sauce aux cèpes, frites maison�������������������������������������������������������������� 12,50 €
Magret de canard entier, sauce aux cèpes, pommes grenailles��������������������������������������������� 17,90 €
Pappardelles aux gambas et au saumon fumé����������������������������������������������������������������������� 17,00 €
Dos de cabillaud rôti « selon arrivage », gratin de légumes������������������������������������������������� 16,50 €
Saumon « plancha », gratin de légumes�������������������������������������������������������������������������������� 14,90 €
Onglet de bœuf à l’échalote, frites maison��������������������������������������������������������������������������� 15,50 €
Pappardelles à la carbonara��������������������������������������������������������������������������������������������������� 10,50 €
Tartiflette maison, salade������������������������������������������������������������������������������������������������������ 12,00 €

Les desserts

Crumble aux pommes, glace vanille������������������������07,50 €
Café gourmand���������������������������������������������������������07,00 €
Dessert du jour���������������������������������������������������������07,00 €
Flan Beauvaisien de la « Maison Savary »��������������07,00 €
Moelleux au chocolat�����������������������������������������������07,00 €

les glaceS

CAFÉ, CHOCOLAT, 
CARAMEL LIÉGEOIS – 07,00 €

DAME BLANCHE – 07,00 €
(vanille, sauce chocolat, crème fouettée)

LA RONDE DES SORBETS – 06,50 €
(3 boules au choix)

COUPE CARAÏBES – 07,00 €
(coco, passion, sauce chocolat, crème fouettée)

COUPE VICTOR – 07,00 €
 (banane, vanille, sauce chocolat, crème fouettée)

LE COLONEL – 08,00 €
(sorbet citron, vodka)

LA WILLIAMINE – 08,00 €
(sorbet poire, alcool de poire)Pappardelles jambon & fromage ou nuggets ou jambon frites

Glace 1 boule ou brownie
Diabolo ou eau plate avec sirop

 VICTOR  ♦  15 Place Jeanne Hachette – 60000 Beauvais  ♦  Tél. : 03 44 10 00 59  ♦  Mail : victor.beauvais@orange.fr

apéritif
gourmand 

– 10 € –
Planche de charcuteries 

à partager

LES SALADES

♦ Crousti César����������������������������������������������������������������������������������������������������������������10,50 €
     (volaille panée, parmesan, croûtons, sauce césar, tomates)
♦ Salade du Berger��������������������������������������������������������������������������������������������������������11,50 €
     (salade, chèvre chaud pané, lardons, miel, tomates)
♦ Salade Landaise�����������������������������������������������������������������������������������������������������������12,50 €
     (salade, pommes de terre, magret fumé, lardons, tomates)
♦ Salade Terre & Mer����������������������������������������������������������������������������������������������������15,00 €
     (foie gras sur toasts, saumon fumé, magrets tranchés)
♦ Salade Normande��������������������������������������������������������������������������������������������������������13,00 €
     (camembert pané, jambon de pays, pommes)

LES BURGERS

Cheeseburger « Victor » – 15,00 €
(pain artisanal, bœuf, cheddar fondu, salade)

BURGER « BÉARNAIS » – 16,50 €
(galette pomme de terre, bœuf, cheddar, 

salade, sauce béarnaise, oignons)

« LE GOURMET » BURGER – 17,50 €
(pain artisanal, bœuf, foie gras de canard « maison »)

« LE NORVÉGIEN » BURGER – 17,50 €
(pain artisal, saumon frais,

crème ciboulette, parmesan, salade)

VICTOR
– BEAUVAIS –

Assiette de 
fromages

6,50 €

MENU
ENFANT
- 12 ans // 7,50 €

MENUS DU JOUR

Plat du jour + café������������������������������� 9.90 €
Plat du jour + café gourmand������������ 14.90 €
Plat du jour + dessert du jour������������ 14.90 €

Le midi du lundi au vendredi

Consultez les suggestions 

du moment sur ardoises !

Service midi et soir 6/7 
Fermeture le dimanche

Wifi gratuit 
Hôtel 2 étoiles

victor-hôtel-brasserie



Prix nets  –  Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Ma
qu

ett
e :

 [ d
B 

] B
en

oit
 D

ela
ite

  | 
 w

ww
.at

eli
er

-d
b.c

om

LA CAVE DU VICTOR
Vins rouges / 75 cl

Bordeaux
AOP Côtes De Blaye «Château Des Tourtes»�����������������������26,00 €
AOP Côtes de Bourg Château Nodoz������������������������������������21,00 €
AOP Lussac Saint Emilion «La Rose Perruchon»�����������������22,00 €
AOP Saint Emilon Château Guillemot����������������������������������31,00 €
AOP Haut Médoc «Château Lieujean»����������������������������������26,00 €
AOP Margaux «L’enclot du Banneret»����������������������������������38,00 €

Bourgognes
AOP Pinot Noir «André Ducal»��������������������������������������������21,00 €
AOP Gevrey Chambertin «Bouchard et fils»�������������������������56,00 €
AOP Hautes côtes de Beaune «Cave des Hautes Côtes»�������24,00 €

Vallée de la Loire
AOP Saumur Champigny «Le Prieuré Aunis»����������������������20,00 €
AOP Chinon «Les terroirs Rabelaisiens»������������������������������18,00 €
AOP ST Nicolas de Bourgueuil «Les Javeaux»��������������������20,00 €
AOP Reuilly « Domaine Corvaillat «...................................

Beaujolais / Alsace
AOP Brouilly «Pisse Vieille»�������������������������������������������������24,00 €
AOP Morgon
AOP Pinot Noir
AOP Pinot Gris

Côtes du Rhône
AOP Côtes du Rhone Villages « Plan de Dieu»��������������������22,00 €
AOP Crozes-Hermitage «Ferraton & fils»�����������������������������28,00 €
AOP Côtes du Rhone Vieilles Vignes»Romain Duvernay»���26,00 €

Vins rosés / 75 cl

IGP L’île de Beauté « Costa Serena»�������������������������������������20,00 €
AOP Côtes de provence «Cuvée de Valadas»������������������������19,00 €
AOP Côtes de provence «Château Sainte Roseline»�������������29,00 €
AOP Bandol «Les Restanques du moulin»����������������������������28,00 €

Vins blancs / 75 cl

AOP Muscadet Sevre et Maine sur Lie «Les Donelières»�����19,00 €
AOP Côtes de Gascogne «XVIII Saint Luc»�������������������������20,00 €
AOP Pouilly Fumé «Domaine des fines Caillottes»��������������29,00 €
AOP Petit Chablis «Château de Chemilly»���������������������������25,00 €
AOP Sancerre « Domaine Roger Neveu»������������������������������26,00 €
AOP Bourgogne Aligoté «Mommessin»�������������������������������20,00 €
AOP Gewurztraminer «Joseph Hanskeller»��������������������������21,00 €

champagnes / 75 cl

Louis Constant�����������������������������������������������������������������������39,00 €
Louis Constant rosé����������������������������������������������������������������41,00 €
Mumm brut����������������������������������������������������������������������������49,00 €

vins d’italie / 75 cl

DOC Bardolino Chiaretto « Villa Mura» Rosé����������������������19,00 €
DOCG Prosecco «Asolo Presecco Montelvini»��������������������21,00 €

Vins au verre et en carafe

Le verre – 4,50 €    25 cl – 8,00 €    50cl – 16,00 €

IGP L’Île de Beauté «Costa Serena» Rosé
DOC Bardolino Chiaretto «Villa Mura» Rosé
AOP Côtes de provence «Cuvée de Valadas» Rosé
AOP Lussac Saint Emilion «La Rose Perruchon» Rouge
AOP Côte du Rhône Villages» Plan de Dieu» Rouge BIO
AOP Côtes de Bourg «Château Nodoz» Rouge
AOP Saumur Champigny «Prieuré D’ Aunis» Rouge
AOP Brouilly «Pisse Vieille» Rouge
AOP ST Nicolas de Bourgueuil «Les Javeaux» Rouge
AOP Chinon «Les terroirs Rabelaisiens» Rouge
AOP Bourgogne Aligoté «Mommessin» Blanc
AOP Gewurztraminer «Joseph Hanskeller» Blanc
AOP Muscadet Sevre et Maine sur Lie «Les Donelières» Blanc
AOP XVIII Saint Luc Cascogne moelleux Blanc

Le verre – 5,50 €

AOP Bandol «Les Restanques du moulin» Rosé
AOP Côtes de Blaye « Château Des Tourtes» Rouge
AOP Hauts Médoc « Château Lieujean» Rouge
AOP Hautes Côtes de  Beaune « Cave des hautes Côtes» Rouge
AOC Côtes du Rhone Vieilles vignes « Romain Duvernay» Rouge
AOP Petit Chablis «Château de Chemilly» Blanc
AOC Sancerre» Domaine Roger Neveu» Blanc

Les Boissons fraîches

Vittel, San Pellegrino / 100 cl����������������������������������������������������������������������������������������� 05,50 €
Vittel, San Pellegrino / 50 cl������������������������������������������������������������������������������������������� 04,20 €
Vittel, Vichy / 25 cl��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 03,60 €
Perrier / 33 cl������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 03,70 €
Coca Cola (zéro, light) / 33 cl���������������������������������������������������������������������������������������� 03,60 €
Sodas / 25 cl������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 03,60 €
Jus de fruits / 25 cl���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 03,60 €
Fruit pressé (2 pièces) / 12 cl������������������������������������������������������������������������������������������ 04,90 €

Les Apéritifs

Ricard, Pastis / 2 cl��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 03,70 €
Kir (cassis, mûre, pêche, framboise) / 14 cl������������������������������������������������������������������� 04,00 €	
Kir royal / 14 cl�������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,00 €
Champagne Louis Constant blanc ou rosé la coupe / 14 cl�������������������������������������������� 08,00 €
Champagne Mumm brut la coupe / 14 cl����������������������������������������������������������������������� 09,50 €
DOCG  Prosecco «Asolo Presecco Montelvini»����������������������������������������������������������� 06,50 €
Martini (rouge, blanc, rosé) / 4 cl����������������������������������������������������������������������������������� 04,50 €
Suze, Campari / 4 cl������������������������������������������������������������������������������������������������������� 04,50 €
Porto (blanc, rouge) / 5 cl����������������������������������������������������������������������������������������������� 04,50 €
Américano maison / 16 cl����������������������������������������������������������������������������������������������� 07,90 €

Les whiskies

JB, Jameson, Ballantine’s / 4 cl���������������������������������������������������������������������������06,00 €
Jack Daniel’s / 4 cl�����������������������������������������������������������������������������������������������07,00 €
10 ans d’âge : Aberlour / 4 cl������������������������������������������������������������������������������07,50 €
12 ans d’âge : Glenfiddich,Chivas, Knockando / 4 cl�����������������������������������������07,50 €
16 ans d’âge : Lagavulin / 4 cl����������������������������������������������������������������������������08,90 €
18 ans d’âge : Glenfiddich / 4 cl��������������������������������������������������������������������������10,00 €

Les cocktails avec alcool

 Pina Colada���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 10,00 €
     (rhum blanc, rhum brun, coco, ananas, sucre de canne)
♦ Téquila Sunrise�������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,50 €
     (téquila, jus d’orange, sirop de grenadine)
♦ Sex and the beach�������������������������������������������������������������������������������������������� 10,00 €
     (jus cranberry, ananas, vodka, liqueur melon, sirop grenadine)
♦ Le Victor���������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 10,00 €
     (Soho cerise gingembre, Soho litchi, téquila, jus ananas, jus fraise, sirop cerise)
♦ Gin Fizz�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,50 €
     (gin, jus citron, sucre de canne)
♦ Ti punch������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 08,50 €
     (rhum, citron vert, sucre de canne)
♦ Maï Taï��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 10,00 €
     (rhum blanc, rhum blanc, Cointreau, jus ananas, cranberry, sirop curaçao)
♦ Le 15��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,50 €
     (vodka, Malibu, jus d’ananas, jus d’abricot)
♦ Le Spritz����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,50 €
     (Apérol, Prosecco, soda)

Les cocktails sans alcool

 Virgin colada����������������������������������������������������������������������������������������������������� 07,50 €
     (jus coco, ananas, sucre de canne)
♦ Virgin Mojito������������������������������������������������������������������������������������������������������� 07,50 €
     (menthe fraîche, citron vert, limonade, sucre de canne)
♦ Pink Lady��������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,00 €
     (jus coco, cranberry, ananas, citron, sirop grenadine)
♦ Abraçao����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 08,00 €
     (jus ananas, abricot, orange, sirop curaçao)

Les Mojitos

♦ Mojito Classic������������������������������������������������������������������������������������������ 08,50 €
     (rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne)
♦ Mojito Apple����������������������������������������������������������������������������������������������� 08,50 €
     (rhum, menthe fraîche, citron vert, sirop pomme)
♦ Mojito Fraise��������������������������������������������������������������������������������������������� 08,50 €
     (rhum, menthe fraîche, citron vert, sirop fraise)
♦ Mojito Royal���������������������������������������������������������������������������������������������� 12,50 €
     (rhum, Champagne, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne)

En pression
Pelfort blonde / 25 cl���������������������������������������������� 03,80 €
Heineken / 25 cl������������������������������������������������������ 04,00 €
Affligem Blonde / 25 cl������������������������������������������ 04,20 €
Desperados / 25 cl�������������������������������������������������� 04,20 €
Bière de saison / 25 cl��������������������������������������������� 04,20 €
Mort Subite Kriek / 25 cl���������������������������������������� 04,30 €
Panaché, Monaco / 25 cl����������������������������������������� 03,80 €

En bouteille
Pelforth brune / 33 cl���������������������������������������������� 04,20 €
Bière sans alcool / 25 cl������������������������������������������ 04,10 €

Les Bières


	Entrées_noms: Foie gras de canard « maison » au confit d' oignons............................
Saumon fumé "maison"........................................................................
Mozzarella Di Buffala, tomates, pesto maison.....................................
Melon au jambon Parme......................................................................
	Entrées_tarifs: 12,50 €
  8,50 € 
  8,00 €
  8,50 €

	Plats_tarifs: 15,50 €
18,50 €
17,50 €
14,80 €
19,50 €
18,50 €
19,50 €
24,00 €
16,00 €
14,80 €
	Apéritif_tarif: – 16 € –
	Apéritif_lib: Planche de charcuteries
à partager
	Plats_noms: Tartare de bœuf tradition « on vous le prépare », frites maison..........................................
Entrecôte grillée, sauce béarnaise, frites maison.................................................................
Andouillette AAAAA, sauce au moût de raisin, frites maison............................................
Émincé de volaille, sauce normande, frites maison.............................................................
Dos de cabillaud rôti « selon arrivage », et ses petits légumes de saison............................
Tartare de saumon, frites maison.........................................................................................
Bavette Aloyau de boeuf à l’échalotte, frites maison..........................................................
Saint-Jacques et gambas rôties et ses petits légumes de saison...........................................
Carpaccio de boeuf, mozzarella Di Buffala, parmigiano reggiano, frites maison...............
Tagliatelles aux légumes de saison, pesto et pignons de pins.............................................
	Salades_noms: ♦ SALADE CÉSAR................................................................................................................
   (salade, blanc de volaille rôti, parmigiano regginao, croûtons, sauce césar, tomates)
♦ SALADE DU BERGER.......................................................................................................
   (salade, chèvre chaud pané, poitrine fumée, miel, noix, tomates)
♦ SALADE ESTIVALE..........................................................................................................
   (salade, tomates, melon, pastèque, poivrons, oeuf poché, cocombre)
♦ SALADE TERRE & MER...................................................................................................
   (foie gras"maison", saumon fumé "maison",  tomates, toasts, salade)
♦ SALADE ITALIENNE........................................................................................................
   (salade,tomates, Di Buffala, pesto, jambon de Parme, artichauts marinés, parmigiano)         
	Salades_tarifs: 12,80 €
 
13,20 €
 
13,20 €
 
16,50 €
 
13,90 €


	Enfants_noms: Fish and chips ou nuggets ou steak haché frites
Glace 2 boules ou brownie crème chantilly
Une boisson au choix
	Enfants_tarif: - 11 ans // 12,00 €
	Fromages_tarifs: 9,00 €
	Desserts_noms: Crumble aux pommes, glace vanille........................
Café gourmand........................................................
Dessert du jour.........................................................
Tarte au citron meringuée........................................
Fondant au chocolat noir.........................................
Crème brulée aux gousses de Bourbon...................
	Desserts_tarifs:  7,50 €
 7,00 €
 7,00 €
 7,50 €
 7,00 €
 7,50 €
	Bieres-pression_noms: Ancre Pils / 25 cl...................................................
IPA Lagunitas/ 25 cl..............................................
Affligem Blonde / 25 cl.........................................
Saint Rieul / 25 cl..................................................
Edelweiss / 25 cl....................................................
Kriek lambic / 25 cl...............................................
Panaché, Monaco / 25 cl.......................................

	Bieres-pression_tarifs:  3,90 €
 4,70 €
 4,40 €
 4,40 € 
 4,40 €
 4,60 €
 3,90 €

	Bieres-bouteille_noms: Pelforth brune / 33 cl.............................................
Bière sans alcool / 25 cl.........................................
	Bieres-bouteille_tarifs: 4,30 €
4,50 €
	Boissons-fraiches_noms: Vittel, San Pellegrino / 100 cl......................................................................................
Vittel, San Pellegrino / 50 cl........................................................................................
Vittel / 25 cl..................................................................................................................
Perrier / 33 cl................................................................................................................
Coca Cola / 33 cl..........................................................................................................
Sodas / 25 cl.................................................................................................................
Jus de fruits / 25cl.........................................................................................................
Fruit pressé ..................................................................................................................
	Boissons-fraiches_tarifs: 5,80 €
4,50 €
3,80 €
3,90 € 
3,80 €
3,80 €
3,80 €
5,00 €
	Aperitifs_noms: Ricard, Pastis................................................................................................................
Kir (cassis, mûre, pêche, framboise) ...........................................................................
Kir royal.......................................................................................................................
Champagne blanc ou rosé la coupe..............................................................................
Prosecco........................................................................................................................
Martini (rouge, blanc, rosé)..........................................................................................
Suze, Campari..............................................................................................................
Porto (blanc, rouge)......................................................................................................
Américano maison .......................................................................................................

	Aperitifs_tarifs: 3,80 €
4,00 €
8,50 €
8,50 €
6,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
8,00 €
	Cocktails-sans-alcool_noms: ♦ VIRGIN COLADA....................................................................................................
   (jus coco, ananas, sucre de canne)
♦ VIRGIN MOJITO......................................................................................................
   (menthe fraîche, citron vert, limonade, sucre de canne)
♦ PINK LADY..............................................................................................................
   (jus coco, cranberry, ananas, citron, sirop grenadine)
♦ ABRAÇAO................................................................................................................
   (jus ananas, abricot, orange, sirop curaçao)

	Cocktails-sans-alcool_tarifs: 7,50 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €
	Cocktails-avec-alcool_noms: ♦ PINA COLADA.........................................................................................................
   (rhum blanc, rhum brun, coco, ananas, sucre de canne)
♦ TÉQUILA SUNRISE.................................................................................................
   (téquila, jus d’orange, sirop de grenadine)
♦ SEX AND THE BEACH...........................................................................................
   (jus cranberry, ananas, vodka, liqueur melon, sirop grenadine)
♦ LE VICTOR...............................................................................................................
   (gingembre, Soho litchi, téquila, jus ananas, sirop cerise)
♦ GIN FIZZ...................................................................................................................
   (gin, jus citron, sucre de canne)
♦ TI PUNCH.................................................................................................................
   (rhum, citron vert, sucre de canne)
♦ MAÏ TAÏ....................................................................................................................
   (rhum blanc, rhum blanc, Cointreau, jus ananas, sirop d'orgeat)
♦ LE 15..........................................................................................................................
   (vodka, Malibu, jus d’ananas, jus d’abricot)
♦ LE SPRITZ ...............................................................................................................
   (Apérol, Prosecco, soda)

   
	Cocktails-avec-alcool_tarifs: 10,00 €

 8,50 €

10,00 €

10,00 €

 8,50 €

 8,50 €

10,00 €

 8,50 €

 8,50 €


	Mojitos_noms: ♦ MOJITO CLASSIC.........................................................................................
   (rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne)
♦ MOJITO APPLE.............................................................................................
   (rhum, menthe fraîche, citron vert, jus de pomme)
♦ MOJITO FRAISE............................................................................................
   (rhum, menthe fraîche, citron vert, jus de fraise)
♦ MOJITO ROYAL............................................................................................
   (rhum, Champagne, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne)
	Mojitos_tarifs:  8,50 €

 8,50 €

 8,50 €

12,50 €
	Whiskies_noms: JB, Jameson, Ballantine’s
Jack Daniel’s
10 ans d’âge : Aberlour 
12 ans d’âge : Glenfiddich,Chivas, Knockando 
16 ans d’âge : Lagavulin 
18 ans d’âge : Glenfiddich 
	Whiskies_tarifs:  7,00 €
 8,00 €
 8,50 €
 8,50 €
 9,50 €
12,00 €
	Rhone_noms: AOP Côtes du Rhône Villages « Plan de Dieu »..................
AOP Crozes-Hermitage « Ferraton & fils ».........................
AOP Côtes du Rhône Vieilles vignes «Romain Duvernay»

	Rhone_tarifs: 25,00 €
29.00 €
28,00 €
	Bordeaux_noms: AOP Côtes De Blaye « Château Des Tourtes »....................
AOP Côtes de Bourg « Château Nodoz ».............................
AOP Lussac Saint-Émilion « La Rose Perruchon ».............
AOP Margaux « L’enclot du Banneret »..............................
AOP Puisseguin Saint-Émilion « Château Guibeau »..........

	Bordeaux_tarifs: 27,00 €
23,00 €
25,00 € 
40,00 €
29,00 €

	Bourgognes_noms: AOP Pinot Noir « André Ducal ».........................................
AOP Gevrey Chambertin « Bouchard et fils ».....................
AOP Hautes côtes de Beaune « Cave des Hautes Côtes »....

	Bourgognes_tarifs: 23,00 €
59,00 €
25,00 €
	Loire_noms: AOP Saumur Champigny
AOP Chinon « Les terroirs Rabelaisiens »...........................
AOP Saint-Nicolas de Bourgueuil « Les Javeaux ».............
AOP Reuilly « Domaine Corvaillat »...................................

	Loire_tarifs: 21,00 €
20,00 €
21,00 €
25,00 €
	Beaujolais_noms: AOP Brouilly "André Vonnier. ".........................................
AOP Pinot gris " Schoepfer "................................................



	Beaujolais_tarifs: 25,00 €
25,00 €
	Roses_noms: IGP L’île de Beauté « Costa Serena »..................................
AOP Côtes de provence « Cuvée de Valadas »....................
AOP Côtes de provence « Château Sainte-Roseline »..........
AOP Bandol « Les Restanques du moulin ».........................
	Roses_tarifs: 20,00 €
19,00 €
29,00 €
29,00 €
	Italie_noms: DOC Bardolino Chiaretto « Villa Mura » Rosé...................
DOCG Prosecco « Alberto Torresi »....................................
	Italie_tarifs: 19,00 €
21,00 €
	Champagnes_noms: Premier cru tradition Blanc de blans Pascal Cheminon.......
Haton et fils rosé..................................................................

	Champagnes_tarifs: 60,00 €
67,00 €
	Blancs_tarifs: 19,00 €
21,00 €
29,00 €
26,00 €
21,00 €
22,00 €
20,00 €
	Blancs_noms: AOP Muscadet Sèvre et Maine " Michel Laurent ".............
AOP Côtes de Gascogne « XVIII Saint-Luc ».....................
AOP Pouilly Fumé « Domaine des fines Caillottes »...........
AOP Petit Chablis « Domaine du Chardonnay »..................
AOP Bourgogne Aligoté « Valentin Vignot».......................
AOP Gewurztraminer « Joseph Hanskeller ».......................
AOP Sauvignon « Domaine des Richères ».........................
	verre-2_noms: AOP Bandol « Les Restanques du moulin » Rosé
AOP Côtes de Blaye « Château Des Tourtes » Rouge
AOP Petit Chablis « Domaine du Chardonnay » Blanc
AOP Lussac Saint-Émilion « La rose Perruchon " Rouge
AOP Côtes du Rhône Villages « Plan de Dieu » Rouge
AOP Gewurztraminer « Joseph Hanskeller » Blanc
AOP Côtes de Bourg « Château Nodoz » Rouge
AOP Reuilly « Domaine Corvaillat » Rouge


	verre-1_noms: IGP L’Île de Beauté « Costa Serena » Rosé
DOC Bardolino Chiaretto « Villa Mura » Rosé
AOP Côtes de provence « Cuvée de Valadas » Rosé
AOP Saumur Champigny « Michel Laurent » Rouge
AOP Brouilly « André Vonnier » Rouge
AOP Saint-Nicolas de Bourgueuil « Les Javeaux » Rouge
AOP Chinon « Les terroirs Rabelaisiens » Rouge
AOP Bourgogne Aligoté « Valentin Vignot» Blanc
AOP Muscadet Sèvre et Maine « Michel Laurent » Blanc
AOP XVIII Saint-Luc Cascogne moelleux Blanc
AOP Sauvignon « Domaine des Richères » Blanc

	verre-1_tarifs: ♦ Le verre – 5,00 €  25 cl – 9,00 €  50cl – 17,50 €
	verre-2_tarifs: ♦ Le verre – 5,90 €
	Glaces: CAFÉ, CHOCOLAT,
CARAMEL LIÉGEOIS – 07,50 €

DAME BLANCHE – 07,50 €
(vanille, sauce chocolat, crème fouettée)

LA RONDE DES SORBETS – 07,00 €
(3 boules au choix)

COUPE CARAÏBES – 07,50€
(coco, passion, sauce chocolat, crème fouettée)

COUPE VICTOR – 07,50 €
 (banane, vanille, sauce chocolat, crème fouettée)

LE COLONEL – 08,50€
(sorbet citron, vodka)

LA WILLIAMINE – 08,50€
(sorbet poire, alcool de poire)
	Burgers: CHEESEBURGER « VICTOR » – 15,50 €
(pain bio, bœuf, cheddar, salade, oignons confits, sauce burger)

BURGER « BÉARNAIS » – 16,50 €
(galette pomme de terre, bœuf, cheddar,
salade, sauce béarnaise, oignons confits)

« LE BLUE » BURGER – 16,50 €
(pain bio, boeuf, fourme d'ambert, salade, oignons confits, sauce poivre)

« ALPES » BURGER – 16,50 € 
(pain bio, boeuf, raclette au lait cru, poitrine de porc, oignons confits, salade, sauce barbecue)
	Menus_noms: Plat du jour + café..........................................
Plat du jour + café gourmand.........................
Plat du jour + dessert du jour + café..............
	Menus_tarifs: 10,50 €
15,90 €
15,90 €


