Service midi et soir 6/7
Fermeture le dimanche

— BEAUVAIS -

VICTOR

Wifi gratuit
Hotel 2 étoiles

VICTOR ¢ 15 Place Jeanne Hachette — 60000 Beauvais ¢ Tél.: 0344100059 ¢ Mail:

victor.beauvais@orange.fr

N4

victor-hotel-brasserie

LES ENTREES

APERITIF _ _ __
GOURMAND F0|egrasdeganar¢< maison» auconfitd' 0ignoNS.............cceeeeeeee 12,50€
SauUMOMUME "MAISON".......uiiiiiiiii e 8,50€
—16€- MozzarellaDi Buffala, tomatespestomaison............c.cveeeevreeenns, 8,00€
Planchedecharcuterie Melon aujambOonNParMe.........ccoeiieiie e e e 8,50€

apartager

LES PLATS

Tartare deboauf tradition « onvousle prépare », friteSmaiSoN.............evvcieiiiieieeeeeenennn. 15,50€
Entrecotagrillée, saucebéarnaiseffiteS maiSON..........ccccecciiiiiiiiiiiiiieeeee e 18,50€
AndouilletteAAAAA, sauceaumodtderaisin,fritesSmaison.........ccccceeeeeeveiiiiiieeevennnnn. 17,50€
Emincédevolaille, saucenormandefriteS MaiSON. ..........ccccveieeveriieiieeeeee e 14,80€
Dosdecabillaudréti « selonarrivage», et sespetitslegumesde saison..............cccc...... 19,50€
Tartarede SAUMONSTIEES MAISON. ......civeiiee it e e e e e e e e e et e e et e e eaeasneee 18,50€
BavetteAloyau de boeufal’échalotte,frites maison............ccccvvvviiiiiieiiiieiicee e, 19,50€
Saint-Jacquest gambagotieset sespetitslégumesde saison..............evvveveeevieiireeeeennn. 24,00€
Carpacciaeboeuf,mozzarelleDi Buffala, parmigianareggianofrites maison............. 16,00€
Tagliatellesauxlégumegde saisonpestoet pignoNSAEPINS..........ceeeeeeieeeeeeeeeieeeeeiiinnns 14,80€

Consultez les sugges.'rions
du moment sur ardoises !

MENUS DU JOUR

Platdujour + café
Platdu jour + cafégourmand
Platdujour + dessertlu jour + café

Le midi du lundi au vendredi

LES SALADES

$ SALADE CESAR......oouiitiietieiete ettt ettt ettt sttt s ettt et ese et ere st e e esenesaens 12,80€
(saladeplancdevolaille réti, parmigianaregginaocrodtons saucecésaromates)

4 SALADE DU BERGER.........coutuiiiiiii et e e et 13,20€
(saladechévrechaudpané poitrinefumée,miel, noix, tomates)

$ SALADE ESTIVALE. ...ttt e e e e ea s 13,20€
(saladetomatesmelon,pastéquepoivrons,oeufpoché,cocombre)

¢ SALADETERRE & MER.... ..ot e e e e, 16,50€
(foie gras"maison"saumorfumé"maison”, tomatesfoasts salade)

$ SALADE ITALIENNE.... ...ttt ettt e e e e e e s aa e e e e e e nnneees 13,90€

(salade,tomatef)i Buffala, pesto jambonde Parme artichautamarinés parmigiano)

LES BURGERS

CHEESEBURGER«VICTOR »—15,50€
(pain bio, boauf, cheddar, salade, oignons confits, sauce
burger)

BURGER« BEARNAIS » — 16,50€
(galette pomme de terre, boauf, cheddar,
salade saucebéarnaisepignonsconfits)

« LE BLUE » BURGER-16,50€
(painbio, boeuf,fourmed'ambertsaladepignons
confits,saucepoivre)

« ALPES» BURGER-16,50€
(painbio, boeuf,racletteaulait cru, poitrinede porc,
oignonsconfits,saladesaucebarbecue)

—_—

LES DESSERTS

Crumbleauxpommesglacevanille...................... 7,50€
Cafégourmand............cccvveeeiiiieeiiieeeeee e, 7,00€
Dessertujour.......cooooovviiiiee e 7,00€

Assiette de Tarteaucitron Meringuée..............cceeeveeeeeenen.. 7,50€
fromages Fondantauchocolatoir..............cccceeeveeeiveeeenneen. 7,00€
9,00€ CrémebruléeauxgoussesieBourbon................. 7,50€

® MENU Fishandchipsou nuggetsou steakhachéfrites
ENFANT Glace2 boulesou browniecrémechantilly
-11ans// 12,00€ Uneboissonmauchoix

LES GLACES

CAFE,CHOCOLAT,
CARAMEL LIEGEOIS-07,50€

DAME BLANCHE —-07,50€
(vanille, saucechocolat,cremefouettée)

LA RONDEDESSORBETS-07,00€
(3 boulesauchoix)

COUPECARAIBES-07,50€
(coco,passionsaucechocolatcremefouettée)

COUPEVICTOR-07,50€
(bananeyanille, saucechocolat,créemefouettée)

LE COLONEL-08,50€
(sorbetcitron, vodka)

LA WILLIAMINE -08,50€
(sorbetpoire,alcoolde poire)

Prix nets — Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.




LES BOISSONS FRAICHES

Vittel, SanPellegring/ L00CL..........cooiiiiiiiiiiiiiie e 5,80€
Vittel, SANPellegring/ SOCL..........cvviiiiiiiiie e 4 50€
A1 I 2o TR 3,80€
PEITIEIN B3l e 3,90€
COCACONIAT BB Tl 3,80€
S0AAT 25Cl .. 3,80€
JUSHEFTUILS / 25C1...eeiiiiiiiiie ettt e 3,80€
FIUIL PIESSE...eee ettt rib e se e e sabe e sanes 5,00€

En pression

ANCrePRilS/ 25Cl.......cooiiiiiei 3,90€
IPA Lagunitas25cl.......ccuuveeeeiiiiiiiiiiiiiiiee, 4,70€
Affligem Blonde/ 25¢Cl.........ccocoviviiiiiiicie, 4,40€
SaintRieul/ 25¢Cl.......cccoooiiiiii 4,40€
Edelweisd 25Cl........cocovciiii 4,40€
Kriek lambic/ 25Cl........ccoieiiiiiiiiiiiieen 4,60€
PanachéMonaco/ 25¢Cl.........c.cccocovvviiveiinenenn 3,90€

En bouteille

Pelforthbrune/ 33cl.......cooooveeiiiiiiiiieeeeee, 4,30€
Bieresansalcool/ 25CH........ccooveveeeeiiiiiiiiieeeeen, 4 50€

Tes Biereas

LES APERITIFS

RICAI,PaSHS. ... e s 3,80€
Kir (cassismare,pécheframboOiSe)...........uuuuriiiiiieeiiiiice e 4,00€
(TR (0] 77: | T U TP TSP 8,50€
Champagn®lancou roSEla COUPE. ......ccoiiiiiiieiiiiiiie et 8,50€
PIOSECCO. ... .ttt e bbb 6,50€
Martini (rouge,blaNC,FOSE).........oiiiiiiiiiie e 4,50€
SUZE CAMIPAT. . ettt e e e e e e e e bbb e e e e e e e e e e e e e nbba b e e e eaeaaaae e s 4,50€
POIO(DIANC,FOUGE). ... eeeeieiiiieiie ettt 4,50€
FAN =Y gTor= T a o g =10 o R PRSPPI 8,00€

LES WHISKIES

JB,JamesonBallantine’s 7,00€
JackDaniel's 8,00€
10ansd’age: Aberlour 8,50€
12 ansd’age: Glenfiddich,ChivasKnockando 8,50€
16 ansd’age: Lagavulin 9,50€
18 ansd’age: Glenfiddich 12,00€

LES MOJITOS

# MOJITO CLASSIC ...ttt sttt sa e se e seesesaesesaesesaesesaesessenessens 8,50€
(rhum, menthefraiche,citron vert, sucrede canne)

$ MOJITO APPLE. ..ottt ettt saese e ssesessasessaassansesessenessesessanes 8,50€
(rhum, menthefraiche,citron vert, jus depomme)

$ MOJTO FRAISE ..ottt st sttt e tasaeseneens 8,50€
(rhum, menthefraiche,citron vert, jus defraise)

$ MOJITO ROY AL ..ocuiiieiiieieeieieteieetesteteseeteseesesaesesaesesaessssesessesessessssesessensssensans 12,50€

(rhum,Champagnenenthefraiche citron vert, sucrede canne)

Q LES COCKTAILS AVEC ALCOOL Q

 PINA COLADA ...ttt sttt ettt ne st senenennnnas 10,00€
(rhumblanc,rhumbrun,coco,ananassucrede canne)

4 TEQUILA SUNRISE .......oooitiieeeeeeeisteeeeseseesesses s sestestssessssessesssssssssssssssssessnessssnenes 8,50€
(téquila,jus d’orange siropdegrenadine)

4 SEX AND THE BEACH.......co ettt 10,00€
(jus cranberry ananasyodka,ligueurmelon,siropgrenadine)

$ LEVICTOR. ..ottt sttt s et s e nae s 10,00€
(gingembre Soholitchi, téquila,jus ananassiropcerise)

R T 1N 72T 8,50€
(gin, jus citron, sucrede canne)

R 0 T N T 8,50€
(rhum, citron vert, sucrede canne)

F MAT TAT ettt bbbt 10,00€
(rhumblanc,rhumblanc,Cointreaujus ananassiropd'orgeat)

8 T T 8,50€
(vodka,Malibu, jus d’ananasjus d’'abricot)

$ LE SPRTZ .ottt sttt sene e neenas 8,50€

(Apérol, Proseccosoda)

0 LES COCKTAILS SANS ALCOOL 0

4 VIRGIN COLADAL ...ttt 7,50€
(jus coco,ananassucrede canne)

4 VIRGIN MOUJITO..c. ettt ssbebenas 7,50€
(menthefraiche citron vert, limonade sucrede canne)

$ PINK LADY ..ttt 8,00€
(jus coco,cranberry ananasgitron, siropgrenadine)

4 ABRAGAD. ...ttt bbb bbb bbb bbbk bbbt 8,00€

(jusananasabricot,orange sirop curacao)

TN
\nal CAVE DU VICTO
VINS ROUGES / 75 ¢l VINS ROSES / 75 ¢l VINS AU VERRE ET EN CARAFE
Bordeaux IGP L'ile deBeauté« CostaSerena..........c.ccoecvveveeeennne 20,00€
AOP CotesDe Blaye « ChateatDesTourtess.................. 27,00€ [ AOP Cotesdeprovence« CuveedeValadass.................. 19,00€ [ 4| everre—5,00€  25¢1-9,006  50d —17,50€
AOP Cétesde Bourg« ChateatNodoz»...............cc......... 23,00€ | AOP Cotesdeprovence« ChatealSainte-Roseline......... 29,00€
AOP LussacSaint-Emilion« La RosePerruchors............ 25,00€ AOP Bandol« LesRestanquedumoulin»...................... 29,00€ IGP L'lle deBeauté CostaSerena Rosé
AOP Margaux« L'enclot duBannereb.......................... 40,00€ DOC BardolinoChiaretto« Villa Mura» Rosé
AOP Puisseguirsaint-Emilion« ChatealGuibeau......... 29,00€ AOP Cétesde provence« Cuvéede Valadas» Rosé
AOP SaumurChampigny« Michel Laurent» Rouge
VINS BLANCS / 75¢l AOP Brouilly « AndréVonnier» Rouge
Boursognes AOP Saint-Nicoladde Bourgueuil« Les Javeaux Rouge
g. g ) i AOP MuscadetSevreet Maine" Michel Laurent"............. 19,00€ AOP Chinon« LesterroirsRabelaisiens Rouge
AOP PinotNoir « AndréDucal»............ccoocvvniiniiinninn, 23,00€ | AOP Cotesde Gascogne XVIII Saint-Lucs................... 21,00€ | AOP BourgogneAligoté « ValentinVignot» Blanc
AOP GevreyChambertin« Bouchardetfils »........ ST 59,00€ | AOP Pouilly Fumé« DomainedesfinesCaillottes.......... 29,00€ | AOP MuscadetSévreetMaine « Michel Laurent» Blanc
AOP Hautescotesde Beaunex CavedesHautesCotes»...25,00€ | AQP petitChablis« Domainedu Chardonna................ 26,00€ | AOPXVIII Saint-LucCascognenoelleuxBlanc
AOP BourgogneAligoté « ValentinVignot».................... 21,00€ AOP Sauvignor DomainedesRichéres» Blanc
Vallée de la Loire AOP Gewurztraminex J_oseph-le_lnslfeller» ..................... 22,00€
AOP SaumurChampigny 21.00€ AOP Sauvignork DomainedesRichéress.............c......... 20,00€
AOP Chinon« LesterroirsRabelaisiens......................... 20,00€
AOP Saint-Nicolasde Bourgueuil« LesJaveau............ 21,00€
AOP Reuilly « DomaineCorvaillat»..........c.c.ccceevvveeeninen. 25,00€
CHAMPAGNES / 75¢l
L. + Leverre—5,90€
Beaujolais / Alsace _ Premiercru tradition Blancde blansPascalCheminon......60,00€
AOP Brouilly "André Vonnier." ..o, 25,00€ [ HAtONELfilS FOSE......cvurvrrerrrrirrieieicieie i 67,00€ | AOP Bandol« LesRestanquedumoulin» Rosé
AOP Plnotgrls " Schoepfef’ ........................................... 25,00€ AOP Cotesde B|aye« ChateawDesTourtes» Rouge
AOP PetitChablis«k Domainedu Chardonnay Blanc
AOP LussacSaint-Emilion« La rosePerruchori’ Rouge
AOP Cétesdu RhdneVillages« Plande Dieu » Rouge
A A r AOP Gewurztraminer JosepHanskeller Blanc
Cotes (Aiu RhoneA . . VINS DITALIE/ 75 cl AOP Cotesde Bourg« ChatealNodoz» Rouge
AOP Cotesdu RhoneVillages« PlandeDieu»................ 25,00€ ) ) ) i AOP Reuilly « DomaineCorvaillat» Rouge
AOP Crozes-Hermitage Ferraton fils »..................... 29.00€ | DOCBardolinoChiaretto« Villa Mura» RoSé................. 19,00€
AOP Cotesdu RhoneVieilles Vignes«RomainDuvernay))28,00€ DOCGProsecca Alberto TOrreSi».......cvveeeeeeeeeereeeveennn. .21,00€

Prix nets — Service compris
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

Maquette : [ dB ] Benoit Delaite | www.atelier-db.com



	Entrées_noms: Foie gras de canard « maison » au confit d' oignons............................
Saumon fumé "maison"........................................................................
Mozzarella Di Buffala, tomates, pesto maison.....................................
Melon au jambon Parme......................................................................
	Entrées_tarifs: 12,50 €
  8,50 € 
  8,00 €
  8,50 €

	Plats_tarifs: 15,50 €
18,50 €
17,50 €
14,80 €
19,50 €
18,50 €
19,50 €
24,00 €
16,00 €
14,80 €
	Apéritif_tarif: – 16 € –
	Apéritif_lib: Planche de charcuteries
à partager
	Plats_noms: Tartare de bœuf tradition « on vous le prépare », frites maison..........................................
Entrecôte grillée, sauce béarnaise, frites maison.................................................................
Andouillette AAAAA, sauce au moût de raisin, frites maison............................................
Émincé de volaille, sauce normande, frites maison.............................................................
Dos de cabillaud rôti « selon arrivage », et ses petits légumes de saison............................
Tartare de saumon, frites maison.........................................................................................
Bavette Aloyau de boeuf à l’échalotte, frites maison..........................................................
Saint-Jacques et gambas rôties et ses petits légumes de saison...........................................
Carpaccio de boeuf, mozzarella Di Buffala, parmigiano reggiano, frites maison...............
Tagliatelles aux légumes de saison, pesto et pignons de pins.............................................
	Salades_noms: ♦ SALADE CÉSAR................................................................................................................
   (salade, blanc de volaille rôti, parmigiano regginao, croûtons, sauce césar, tomates)
♦ SALADE DU BERGER.......................................................................................................
   (salade, chèvre chaud pané, poitrine fumée, miel, noix, tomates)
♦ SALADE ESTIVALE..........................................................................................................
   (salade, tomates, melon, pastèque, poivrons, oeuf poché, cocombre)
♦ SALADE TERRE & MER...................................................................................................
   (foie gras"maison", saumon fumé "maison",  tomates, toasts, salade)
♦ SALADE ITALIENNE........................................................................................................
   (salade,tomates, Di Buffala, pesto, jambon de Parme, artichauts marinés, parmigiano)         
	Salades_tarifs: 12,80 €
 
13,20 €
 
13,20 €
 
16,50 €
 
13,90 €


	Enfants_noms: Fish and chips ou nuggets ou steak haché frites
Glace 2 boules ou brownie crème chantilly
Une boisson au choix
	Enfants_tarif: - 11 ans // 12,00 €
	Fromages_tarifs: 9,00 €
	Desserts_noms: Crumble aux pommes, glace vanille........................
Café gourmand........................................................
Dessert du jour.........................................................
Tarte au citron meringuée........................................
Fondant au chocolat noir.........................................
Crème brulée aux gousses de Bourbon...................
	Desserts_tarifs:  7,50 €
 7,00 €
 7,00 €
 7,50 €
 7,00 €
 7,50 €
	Bieres-pression_noms: Ancre Pils / 25 cl...................................................
IPA Lagunitas/ 25 cl..............................................
Affligem Blonde / 25 cl.........................................
Saint Rieul / 25 cl..................................................
Edelweiss / 25 cl....................................................
Kriek lambic / 25 cl...............................................
Panaché, Monaco / 25 cl.......................................

	Bieres-pression_tarifs:  3,90 €
 4,70 €
 4,40 €
 4,40 € 
 4,40 €
 4,60 €
 3,90 €

	Bieres-bouteille_noms: Pelforth brune / 33 cl.............................................
Bière sans alcool / 25 cl.........................................
	Bieres-bouteille_tarifs: 4,30 €
4,50 €
	Boissons-fraiches_noms: Vittel, San Pellegrino / 100 cl......................................................................................
Vittel, San Pellegrino / 50 cl........................................................................................
Vittel / 25 cl..................................................................................................................
Perrier / 33 cl................................................................................................................
Coca Cola / 33 cl..........................................................................................................
Sodas / 25 cl.................................................................................................................
Jus de fruits / 25cl.........................................................................................................
Fruit pressé ..................................................................................................................
	Boissons-fraiches_tarifs: 5,80 €
4,50 €
3,80 €
3,90 € 
3,80 €
3,80 €
3,80 €
5,00 €
	Aperitifs_noms: Ricard, Pastis................................................................................................................
Kir (cassis, mûre, pêche, framboise) ...........................................................................
Kir royal.......................................................................................................................
Champagne blanc ou rosé la coupe..............................................................................
Prosecco........................................................................................................................
Martini (rouge, blanc, rosé)..........................................................................................
Suze, Campari..............................................................................................................
Porto (blanc, rouge)......................................................................................................
Américano maison .......................................................................................................

	Aperitifs_tarifs: 3,80 €
4,00 €
8,50 €
8,50 €
6,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
8,00 €
	Cocktails-sans-alcool_noms: ♦ VIRGIN COLADA....................................................................................................
   (jus coco, ananas, sucre de canne)
♦ VIRGIN MOJITO......................................................................................................
   (menthe fraîche, citron vert, limonade, sucre de canne)
♦ PINK LADY..............................................................................................................
   (jus coco, cranberry, ananas, citron, sirop grenadine)
♦ ABRAÇAO................................................................................................................
   (jus ananas, abricot, orange, sirop curaçao)

	Cocktails-sans-alcool_tarifs: 7,50 €

7,50 €

8,00 €

8,00 €
	Cocktails-avec-alcool_noms: ♦ PINA COLADA.........................................................................................................
   (rhum blanc, rhum brun, coco, ananas, sucre de canne)
♦ TÉQUILA SUNRISE.................................................................................................
   (téquila, jus d’orange, sirop de grenadine)
♦ SEX AND THE BEACH...........................................................................................
   (jus cranberry, ananas, vodka, liqueur melon, sirop grenadine)
♦ LE VICTOR...............................................................................................................
   (gingembre, Soho litchi, téquila, jus ananas, sirop cerise)
♦ GIN FIZZ...................................................................................................................
   (gin, jus citron, sucre de canne)
♦ TI PUNCH.................................................................................................................
   (rhum, citron vert, sucre de canne)
♦ MAÏ TAÏ....................................................................................................................
   (rhum blanc, rhum blanc, Cointreau, jus ananas, sirop d'orgeat)
♦ LE 15..........................................................................................................................
   (vodka, Malibu, jus d’ananas, jus d’abricot)
♦ LE SPRITZ ...............................................................................................................
   (Apérol, Prosecco, soda)

   
	Cocktails-avec-alcool_tarifs: 10,00 €

 8,50 €

10,00 €

10,00 €

 8,50 €

 8,50 €

10,00 €

 8,50 €

 8,50 €


	Mojitos_noms: ♦ MOJITO CLASSIC.........................................................................................
   (rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne)
♦ MOJITO APPLE.............................................................................................
   (rhum, menthe fraîche, citron vert, jus de pomme)
♦ MOJITO FRAISE............................................................................................
   (rhum, menthe fraîche, citron vert, jus de fraise)
♦ MOJITO ROYAL............................................................................................
   (rhum, Champagne, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne)
	Mojitos_tarifs:  8,50 €

 8,50 €

 8,50 €

12,50 €
	Whiskies_noms: JB, Jameson, Ballantine’s
Jack Daniel’s
10 ans d’âge : Aberlour 
12 ans d’âge : Glenfiddich,Chivas, Knockando 
16 ans d’âge : Lagavulin 
18 ans d’âge : Glenfiddich 
	Whiskies_tarifs:  7,00 €
 8,00 €
 8,50 €
 8,50 €
 9,50 €
12,00 €
	Rhone_noms: AOP Côtes du Rhône Villages « Plan de Dieu »..................
AOP Crozes-Hermitage « Ferraton & fils ».........................
AOP Côtes du Rhône Vieilles vignes «Romain Duvernay»

	Rhone_tarifs: 25,00 €
29.00 €
28,00 €
	Bordeaux_noms: AOP Côtes De Blaye « Château Des Tourtes »....................
AOP Côtes de Bourg « Château Nodoz ».............................
AOP Lussac Saint-Émilion « La Rose Perruchon ».............
AOP Margaux « L’enclot du Banneret »..............................
AOP Puisseguin Saint-Émilion « Château Guibeau »..........

	Bordeaux_tarifs: 27,00 €
23,00 €
25,00 € 
40,00 €
29,00 €

	Bourgognes_noms: AOP Pinot Noir « André Ducal ».........................................
AOP Gevrey Chambertin « Bouchard et fils ».....................
AOP Hautes côtes de Beaune « Cave des Hautes Côtes »....

	Bourgognes_tarifs: 23,00 €
59,00 €
25,00 €
	Loire_noms: AOP Saumur Champigny
AOP Chinon « Les terroirs Rabelaisiens »...........................
AOP Saint-Nicolas de Bourgueuil « Les Javeaux ».............
AOP Reuilly « Domaine Corvaillat »...................................

	Loire_tarifs: 21,00 €
20,00 €
21,00 €
25,00 €
	Beaujolais_noms: AOP Brouilly "André Vonnier. ".........................................
AOP Pinot gris " Schoepfer "................................................



	Beaujolais_tarifs: 25,00 €
25,00 €
	Roses_noms: IGP L’île de Beauté « Costa Serena »..................................
AOP Côtes de provence « Cuvée de Valadas »....................
AOP Côtes de provence « Château Sainte-Roseline »..........
AOP Bandol « Les Restanques du moulin ».........................
	Roses_tarifs: 20,00 €
19,00 €
29,00 €
29,00 €
	Italie_noms: DOC Bardolino Chiaretto « Villa Mura » Rosé...................
DOCG Prosecco « Alberto Torresi »....................................
	Italie_tarifs: 19,00 €
21,00 €
	Champagnes_noms: Premier cru tradition Blanc de blans Pascal Cheminon.......
Haton et fils rosé..................................................................

	Champagnes_tarifs: 60,00 €
67,00 €
	Blancs_tarifs: 19,00 €
21,00 €
29,00 €
26,00 €
21,00 €
22,00 €
20,00 €
	Blancs_noms: AOP Muscadet Sèvre et Maine " Michel Laurent ".............
AOP Côtes de Gascogne « XVIII Saint-Luc ».....................
AOP Pouilly Fumé « Domaine des fines Caillottes »...........
AOP Petit Chablis « Domaine du Chardonnay »..................
AOP Bourgogne Aligoté « Valentin Vignot».......................
AOP Gewurztraminer « Joseph Hanskeller ».......................
AOP Sauvignon « Domaine des Richères ».........................
	verre-2_noms: AOP Bandol « Les Restanques du moulin » Rosé
AOP Côtes de Blaye « Château Des Tourtes » Rouge
AOP Petit Chablis « Domaine du Chardonnay » Blanc
AOP Lussac Saint-Émilion « La rose Perruchon " Rouge
AOP Côtes du Rhône Villages « Plan de Dieu » Rouge
AOP Gewurztraminer « Joseph Hanskeller » Blanc
AOP Côtes de Bourg « Château Nodoz » Rouge
AOP Reuilly « Domaine Corvaillat » Rouge


	verre-1_noms: IGP L’Île de Beauté « Costa Serena » Rosé
DOC Bardolino Chiaretto « Villa Mura » Rosé
AOP Côtes de provence « Cuvée de Valadas » Rosé
AOP Saumur Champigny « Michel Laurent » Rouge
AOP Brouilly « André Vonnier » Rouge
AOP Saint-Nicolas de Bourgueuil « Les Javeaux » Rouge
AOP Chinon « Les terroirs Rabelaisiens » Rouge
AOP Bourgogne Aligoté « Valentin Vignot» Blanc
AOP Muscadet Sèvre et Maine « Michel Laurent » Blanc
AOP XVIII Saint-Luc Cascogne moelleux Blanc
AOP Sauvignon « Domaine des Richères » Blanc

	verre-1_tarifs: ♦ Le verre – 5,00 €  25 cl – 9,00 €  50cl – 17,50 €
	verre-2_tarifs: ♦ Le verre – 5,90 €
	Glaces: CAFÉ, CHOCOLAT,
CARAMEL LIÉGEOIS – 07,50 €

DAME BLANCHE – 07,50 €
(vanille, sauce chocolat, crème fouettée)

LA RONDE DES SORBETS – 07,00 €
(3 boules au choix)

COUPE CARAÏBES – 07,50€
(coco, passion, sauce chocolat, crème fouettée)

COUPE VICTOR – 07,50 €
 (banane, vanille, sauce chocolat, crème fouettée)

LE COLONEL – 08,50€
(sorbet citron, vodka)

LA WILLIAMINE – 08,50€
(sorbet poire, alcool de poire)
	Burgers: CHEESEBURGER « VICTOR » – 15,50 €
(pain bio, bœuf, cheddar, salade, oignons confits, sauce burger)

BURGER « BÉARNAIS » – 16,50 €
(galette pomme de terre, bœuf, cheddar,
salade, sauce béarnaise, oignons confits)

« LE BLUE » BURGER – 16,50 €
(pain bio, boeuf, fourme d'ambert, salade, oignons confits, sauce poivre)

« ALPES » BURGER – 16,50 € 
(pain bio, boeuf, raclette au lait cru, poitrine de porc, oignons confits, salade, sauce barbecue)
	Menus_noms: Plat du jour + café..........................................
Plat du jour + café gourmand.........................
Plat du jour + dessert du jour + café..............
	Menus_tarifs: 10,50 €
15,90 €
15,90 €


